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Al Dien catering creem esdeveniments sentits
per a totes les ocasions especials de la vida.

Disposem de tot el que necessiteu per a crear els records més
emocionants. L'escena perfecta per a qualsevol ocasio. Tot aixo,
envoltat de I'atencid personalitzada i atenta que mereixeu!




Aperitius freds

Broqueta liquida de formatge de Surp
amb tomaquet i alfabrega

Xupa-xups de formatge
amb codonyat

Gaspatxo de cireres
amb gambes confitades i cruixent d’iberic

Esqueixada de bacalla
amb ceps confitats, favetes i oli de porradell

Canelé de salmé marinat
amb canonges i anet

Pa de fruites
amb escalivada i anxoves de I’Escala

Musclos
amb escabetx de citrics

Vichyssoise de coco
amb escopinyes i festucs

Aperitius calents

Fideua
amb camagrocs i allioli de préssec

Croquetes liquides d’ldiazabal

Bunyols de bacalla a la tinta
amb oli de julivert

Risotto de carreretes i calamarsets
amb formatge suau de Torrec

Gules al perfum d’alls tendres

Conserva de pop a feira
amb parmentier de patata i pebre Tap de Corti

Aperitius Dol¢os

Crema de mango
amb emulsié de coco i cruixent de mirtils

Brownie de xocolata i festucs
amb puré de poma verda

Lioneses

Begudes

Vi blanc, vi negre, cava

Aigles minerals, cafés i infusions

INCLOU:

Cuiners, cambrers,
quilometratge,
taules altes de coctel,
vaixella, coberteria i copes



Aperitius freds

Sushi de calgots i salmé
amb gratinat de wasabi, romesco i germinat
de remolatxa

Hummus de cigronets
amb crudités, pebre roig i cracker de tinta

Cornet de foie
amb mango, sal negra i cruixent d’ametlla

Amanida en conserva
de bonitol escabetxat, caviar d’oli i confitura
de pebrot escalivat amb ruca

Coca de salmé
amb salsa tartara i fruits del bosc

Seitons marinats als 5 pebres
amb guacamole i esparrecs bladers

Bacalla confitat
amb confitura de tomaquet,

olives negres i cruixent d’arros verd

Gaspatxo de préssec
amb llagostins i sésam

Macarons de foie

Broqueta liquida de formatge de pastor
amb tomaquet, alfabrega i pesto

Aperitius calents

Croquetes liquides d’ibéric
Torpedes en tempura

Conserva de pop a feira
amb parmentier de patata i pebre Tap de Corti

Micro-braves

Gules al perfum d’alls
amb ibeéric, pinyons i brots

Raviolis cruixents de botifarra negra
amb menta i taronja

Aperitius Dol¢os
Roques de xocolata

Emulsié de crema catalana
amb fruits del bosc i espigol

Bombons de xocolata, fonoll i ametlla cruixent

Brownie de xocolata i pistatxos
amb puré de poma verda

Begudes

Vi blanc, vi negre, cava

Aiglies minerals, cafés i infusions

INCLOU:

Cuiners, cambrers,
quilometratge, i
taules altes de coctel,

vaixella, coberteria i copes



Aperitius
Llauna de Vermut 2.0

Gaspatxo de cassis
amb gambes i cruixent de bacd

Arros melds de carreretes i esparrecs bladers
amb formatge de pastor

Broqueta de gamba
amb tempura de romesco

Microamanida
amb cruixent de bacalla confitat i allioli de mel

Sandvitx de melds de poltre trufat
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SegOIl Plat (a escollir)

Llug de palangre
amb salsa basca d’esparrecs bladers, cloisses i gamba

o bé
Melés d’lbéric rostit

amb ceps, sobre una coca cruixent amb allioli
de poma i micro-vegetals

POStI‘e (a escollir)

Emulsié de crema catalana
amb fruits del bosc i espigol

o bé

Versié de pastis individual (a escollir gust)

Begudes

Vi blanc, vi negre, cava

Aiglies minerals, cafés i infusions

INCLOU:

Cuiners, cambrers,
quilometratge,
taules altes de coctel,
vaixella, coberteria i copes

NO INCLOU:

Estovalles, taules i cadires pel
plat principal i centre floral

h




Aperitius

Risotto de carreretes i esparrecs
amb formatge de pastor

Llauna de caragols a les espécies
amb allioli de codony

Seité marinat
amb alvocat, tomaquet en textures i herbes

Musclo en escabetx de barbacoa
amb lemon curd i germinats

Cevitxe de corbina
amb ceba roja, blat de moro i coriandre

Truita de patates emulsionada
amb ou eco i tofona del Montsec

Fideua de camagrocs i baco
amb allioli de préssec roig

Broqueta de gamba
amb airbag de rosella

Bacalla confitat
amb pilpil de poma verda
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SegOIl Plat (a escollir)

Llobarro rostit al forn
amb patates, rossinyols, fruits secs i oli de fonoll

o bé
Melés de vedella rostit

amb trompetes, pastis de patata amb tofona i xips de
verdures

POStI‘e (a escollir)

Mousse de mango
amb iogurt i ametlla crocant

o bé

Versié de pastis individual (a escollir gust)

Begudes

Vi blanc, vi negre, cava

Aiglies minerals, cafés i infusions

INCLOU: L

Cuiners, cambrers,
quilometratge,
taules altes de coctel,
vaixella, coberteria i copes

NO INCLOU:

Estovalles, taules i cadires pel
plat principal i centre floral




Aperitius freds

Broqueta liquida de formatge de Surp
amb tomaquet alfabrega

Xupa-xups de formatge
amb codonyat

Esqueixada de bacalla
amb ceps confitats, favetes i oli de porradell

Canelé de salmé marinat
amb canonges i anet

Pa de fruites
amb escalivada i anxoves de I’Escala

Musclos
amb escabetx de citrics

Macarons de foie

Aperitius calents

Croquetes liquides d’ibéric

Risotto de carreretes i calamarsets
amb formatge suau de Torrec

Gules al perfum d’alls tendres

Conserva de pop a feira
amb parmentier de patata i pebre Tap de Corti

Gambes
amb tempura de romesco

SegOn Plat (a escollir)

Filet d’escérpora a la marinera
amb gamba i cloisses
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o bé

Xai del Pirineu al forn
amb patates confitades, canyella, prunes
i cruixent de verdures

POStI‘e (a escollir)

Mousse de xocolata
amb textures, peres al toffee i torrd
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Versié de pastis individual (a escollir gust)

Begudes

Vi blanc, vi negre, cava

Aiglies minerals, cafés i infusions

INCLOU:

Cuiners, cambrers,
quilometratge,
taules altes de coctel,
vaixella, coberteria i copes

NO INCLOU:

Estovalles, taules i cadires pel
plat principal i centre floral




Menu coctel

Aperitius infantils
Assortit de patates, olives i fuet

Mini-entrepanets

Ment coctel premium

Aperitius infantils
Assortit de patates, olives i fuet

Nachos amb crema de cheddar
Calamars a la romana

Bikinis, croquetes de pernil i nuggets
Pizzes

Gelat

Menu pasta

Aperitius infantils
Assortit de patates, olives i fuet

Taula de pastes amb trio de salses

Gelat
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Mena combinat

Aperitius infantils
Assortit de patates, olives i fuet

Plat combinat
Pasta amb escalopa i patates

Gelat

Ment complet

Aperitius infantils
Assortit de patates, olives i fuet

Plat de pasta amb trio de salses

Hamburguesa eco
amb patates i ketxup eco de Cal Valls

Gelat

Begudes

Aiglies minerals i refrescos




Comunions, batejos, aniversaris, noces dor,
dinars o sopars especials...
Sorpen i diverteix als teus amics i familiars amb les
nostres creacions més recents. Una gastronomia curada

que s’adapta a les teves necessitats | expectatives. Crea
una celabracié especial on només caldra gaudir-la.
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EL DIEN

CATERING

Ens pots contactar a

El Dien Catering
C. Escoles 27 - 25680 Vallfogona de Balaguer (Lleida)
T.653 838 010 - 629 959 508
info@eldiencatering.com
www.eldiencatering.com



